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●

常
連
客
比
率
が
高
い
焼
と
ん
店

　
　
　
　
　
　

●

■『
日
本
橋
紅
と
ん
（
以
下
『
紅
と
ん
』）』
は
こ
こ
数
年
で

店
舗
数
を
伸
ば
し
て
い
る
注
目
の
焼
と
ん
店
で
す
が
、
ど

ん
な
お
店
な
の
か
を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

　

東
京
都
と
神
奈
川
県
に
現
在
21
店
舗
を
出
店
し
て
い
る

『
紅
と
ん
』
は
、
昭
和
ガ
ー
ド
下
の
雰
囲
気
を
表
現
し
、
熱

気
あ
る
接
客
と
元
気
の
良
さ
が
魅
力
の
焼
と
ん
居
酒
屋
で
す
。

　

看
板
メ
ニ
ュ
ー
は
豚
モ
ツ
を
中
心
と
し
た
炭
火
串
焼
で
、

フ
ー
ド
売
上
の
半
分
を
串
焼
メ
ニ
ュ
ー
が
占
め
て
い
ま
す
。

炭
火
焼
の
臨
場
感
や
厨
房
ス
タ
ッ
フ
の
思
い
が
伝
わ
る
よ
う

に
、
店
舗
に
は
カ
ウ
ン
タ
ー
席
を
設
け
て
お
り
、
焼
き
場
が

客
席
か
ら
見
え
る
店
舗
デ
ザ
イ
ン
に
し
て
い
ま
す
。
標
準
規

模
は
25
〜
30
坪
で
す
。

　

平
均
客
単
価
は
2
3
0
0
〜
2
7
0
0
円
で
、
お
客
様

一
人
当
た
り
の
注
文
は
、
串
焼
き
が
3
〜
4
本
、
ビ
ー
ル
や

ホ
ッ
ピ
ー
な
ど
の
ド
リ
ン
ク
が
3
〜
4
杯
と
い
っ
た
と
こ
ろ

で
す
。
他
に
「
モ
ツ
煮
」
な
ど
の
一
品
料
理
を
数
人
で
取
り

分
け
て
楽
し
む
と
い
う
の
が
当
店
の
一
般
的
な
利
用
ス
タ
イ

ル
に
な
っ
て
い
ま
す
。
常
連
客
比
率
が
高
く
、
月
に
3
〜
4

回
の
割
合
で
通
っ
て
い
た
だ
い
て
い
る
お
客
様
が
か
な
り
い

ら
っ
し
ゃ
い
ま
す
。“
普
段
づ
か
い
”
で
き
る
店
と
し
て
ご

支
持
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。

■
メ
ニ
ュ
ー
の
品
揃
え
や
特
徴
も
教
え
て
く
だ
さ
い
。

　

メ
ニ
ュ
ー
は
、
か
し
ら
、
ハ
ラ
ミ
、
し
ろ
（
豚
の
大
腸
）

な
ど
、
豚
の
内
臓
肉
を
中
心
に
し
た
炭
火
串
焼
を
20
種
以
上

揃
え
て
い
ま
す
。
一
串
50
ｇ
と
食
べ
応
え
が
あ
り
、
多
く
の

串
を
1
4
0
円
（
一
部
の
店
は
1
2
0
円
〜
）
で
提
供
し
て

い
ま
す
。

　

一
方
、
揚
げ
物
や
炒
め
物
な
ど
の
一
品
料
理
も
30
種
以
上

揃
え
て
い
ま
す
。
こ
れ
ら
の
価
格
は
2
0
0
～
3
0
0
円

台
が
中
心
で
す
。
中
で
も
ガ
ツ
を
ポ
ン
酢
で
和
え
た
「
名
物

ガ
ツ
ぽ
ん
」
1
8
0
円
と
「
も
つ
煮
込
み
」
3
8
0
円
は
、

店
の
二
大
人
気
メ
ニ
ュ
ー
と
し
て
大
変
評
判
で
、
他
に
八
種

雑
穀
米
を
使
っ
た
ご
飯
メ
ニ
ュ
ー
な
ど
も
揃
え
て
い
ま
す
。

ア
ル
コ
ー
ル
売
上
比
率
は
55
％
で
、原
価
率
は
約
30
％
で
す
。

　
　
　
　
　
　

●

焼
き
方
に
こ
だ
わ
っ
て
商
品
力
を
ア
ッ
プ
！

　
　
　
　
　
　

●

■
炭
火
串
焼
の
豚
の
内
臓
肉
は
ど
の
よ
う
に
仕
入
れ
て
い
る

の
で
し
ょ
う
か
。

　

主
な
仕
入
れ
先
は
、
東
京
・
芝
浦
や
群
馬
・
高
崎
、
埼
玉
・

入
間
な
ど
で
す
。
毎
日
新
鮮
な
も
の
を
仕
入
れ
て
、
そ
の
素

材
の
よ
さ
を
味
わ
っ
て
も
ら
う
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。

　

串
刺
し
作
業
は
、
自
店
で
仕
込
ん
で
い
る
店
と
、
外
注
し

て
い
る
店
と
二
つ
の
パ
タ
ー
ン
が
あ
り
ま
す
。
自
店
で
仕
込

む
場
合
は
、
串
打
ち
の
作
業
の
手
間
が
か
な
り
大
変
な
の
で
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『
日
本
橋
紅
と
ん
』
の
大
塚
店
。
外
観
も
焼
と

ん
な
ら
で
は
の
活
気
が
伝
わ
る
デ
ザ
イ
ン
だ
。
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す
が
、
そ
う
し
た
専
門
技
術
を
ス
タ
ッ
フ
が
身
に
つ
け
て

お
く
こ
と
は
大
切
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。
た
だ
し
、
現
在

は
、
店
舗
数
が
21
店
と
増
え
て
き
た
の
で
、
串
刺
し
さ
れ

た
状
態
の
も
の
を
仕
入
れ
る
方
法
も
並
行
し
て
導
入
し
て

い
る
と
こ
ろ
で
す
。

　

ま
た
、
焼
と
ん
の
商
品
力
と
い
う
点
で
は
、
焼
き
方
が

と
て
も
重
要
で
す
。
素
材
の
よ
さ
を
生
か
す
た
め
に
、
焼

き
す
ぎ
な
い
よ
う
に
十
分
な
注
意
を
払
っ
て
い
ま
す
。
豚

モ
ツ
は
特
に
、
同
じ
素
材
で
も
焼
き
加
減
に
よ
っ
て
お
い

し
さ
が
ま
っ
た
く
違
っ
て
き
ま
す
。
だ
か
ら
炭
火
焼
の
技

術
は
常
に
高
い
レ
ベ
ル
を
保
つ
必
要
が
あ
る
と
考
え
て
い

ま
す
し
、
こ
の
点
を
最
重
要
課
題
と
捉
え
、
社
員
教
育
に

も
取
り
組
ん
で
い
る
と
こ
ろ
で
す
。

　

豚
の
内
臓
肉
が
売
れ
残
ら
な
い
工
夫
も
し
て
い
ま
す
。

例
え
ば
、
豚
の
胃
袋
の
部
分
で
あ
る
ガ
ツ
は
、
串
焼
き
メ

ニ
ュ
ー
と
し
て
は
そ
れ
ほ
ど
注
文
が
多
い
部
位
で
は
な
い

の
で
す
が
、さ
っ
ぱ
り
と
し
た
ポ
ン
酢
味
に
仕
上
げ
て「
名

物
ガ
ツ
ぽ
ん
」
と
し
て
売
り
出
し
た
と
こ
ろ
た
ち
ま
ち
ヒ

ッ
ト
し
、
い
ま
で
は
来
店
客
の
ほ
と
ん
ど
が
注
文
さ
れ
て

い
ま
す
。
独
特
の
歯
ご
た
え
が
魅
力
で
、
小
ポ
ー
シ
ョ
ン

な
の
で
お
通
し
感
覚
で
食
べ
や
す
く
、
価
格
も
1
8
0
円

と
気
軽
に
注
文
で
き
る
点
が
好
評
の
よ
う
で
す
。

　
　
　
　
　
　

●

財
布
に
や
さ
し
く
不
況
に
強
い

　
　
　
　
　
　

●

■
先
ほ
ど
、
常
連
客
比
率
が
非
常
に
高
い
と
お
話
さ
れ
て

い
ま
し
た
が
、『
紅
と
ん
』
の
立
地
条
件
に
は
何
か
基

準
が
あ
る
の
で
し
ょ
う
か
。

　

一
言
で
言
え
ば
、“
駅
近
く
の
ビ
ジ
ネ
ス
街
”
に
出
店

し
て
い
ま
す
。
例
え
ば
、
こ
れ
ま
で
、
東
京
の
日
本
橋
、

田
町
、
神
田
神
保
町
と
い
っ
た
ビ
ジ
ネ
ス
街
の
駅
の
周
辺

に
出
店
し
て
き
ま
し
た
。一
等
地
で
は
な
く
、“
飲
み
屋
街
”

と
言
わ
れ
る
よ
う
な
、
客
単
価
の
そ
れ
ほ
ど
高
く
な
い
飲

食
店
が
集
ま
っ
て
い
る
二
等
地
を
狙
っ
て
、
出
店
し
て
い

ま
す
。

　

中
で
も
日
本
橋
本
店
は
、
日
本
橋
駅
か
ら
徒
歩
3
分
の

飲
み
屋
街
に
立
地
し
た
店
で
、
33
坪
・
1
0
0
席
の
規
模

で
月
商
1
1
0
0
万
円
を
売
っ
て
い
ま
す
。
こ
の
店
は
営

業
時
間
が
15
時
30
分
〜
な
の
で
す
が
、
店
が
オ
ー
プ
ン
す

る
と
、
昼
間
に
も
か
か
わ
ら
ず
ネ
ク
タ
イ
を
し
め
た
お
客

様
が
来
店
さ
れ
ま
す
。
周
辺
の
証
券
会
社
に
勤
務
し
て
い

る
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
が
、
証
券
市
場
が
い
っ
た
ん
閉
ま
る
の

で
、
休
憩
を
し
に
来
店
す
る
の
で
す
。

　

た
だ
先
日
の
“
リ
ー
マ
ン
・
シ
ョ
ッ
ク
”
の
時
は
さ
す

が
に
店
も
ヒ
マ
に
な
り
ま
し
た
。「
酒
を
飲
ん
で
い
る
場

合
で
は
な
い
…
」
と
い
っ
た
気
分
だ
っ
た
の
で
し
ょ
う
。

真
っ
青
に
な
っ
た
証
券
マ
ン
が
集
い
、
そ
の
深
刻
ぶ
り
が

こ
ち
ら
に
も
ひ
し
ひ
し
と
伝
わ
っ
て
き
ま
し
た
。

　

し
か
し
、
基
本
的
に
は
、『
紅
と
ん
』
は
財
布
に
や
さ

し
い
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
の
味
方
的
存
在
と
し
て
支
持
し
て
い

た
だ
い
て
お
り
、
不
況
に
も
強
い
業
態
で
あ
る
と
考
え
て

い
ま
す
。

■
改
め
て
こ
れ
ほ
ど
お
客
に
支
持
さ
れ
て
い
る
理
由
は
何

だ
と
お
考
え
で
す
か
？

　

ま
ず
は
新
鮮
な
豚
の
内
臓
肉
を
バ
ラ
エ
テ
ィ
ー
豊
か
に

取
り
揃
え
て
、
1
串
50
ｇ
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
で
提
供
し
て
い

る
こ
と
。
次
に
そ
れ
ら
の
素
材
力
を
生
か
し
た
焼
き
方
に

こ
だ
わ
っ
て
い
る
こ
と
。「
こ
の
品
質
で
、
こ
の
ボ
リ
ュ

ー
ム
！
」
と
い
う
お
値
打
ち
感
を
提
供
で
き
る
よ
う
に
、

商
品
の
付
加
価
値
を
高
め
る
努
力
を
怠
っ
て
い
な
い
点
だ

と
思
っ
て
い
ま
す
。

　

ほ
か
に
、
昭
和
レ
ト
ロ
と
い
う
店
舗
力
や
フ
レ
ン
ド
リ

ー
な
接
客
も
要
因
に
な
っ
て
い
る
と
思
い
ま
す
。
不
況
が

叫
ば
れ
る
昨
今
に
も
か
か
わ
ら
ず
、
ほ
と
ん
ど
の
店
舗
が

前
年
比
売
上
を
ク
リ
ア
で
き
て
い
る
の
は
、
そ
う
い
っ
た

い
く
つ
か
の
要
素
が
重
な
り
合
っ
て
い
る
た
め
だ
と
考
え

て
い
ま
す
。

　
　
　
　
　
　

●

個
性
と
効
率
化
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く

　
　
　
　
　
　

●

■
と
こ
ろ
で
、
社
長
は
す
か
い
ら
ー
く
の
ご
出
身
で
す
。

こ
れ
か
ら
、
さ
ら
な
る
成
長
を
目
指
す
『
紅
と
ん
』
に

と
っ
て
は
、
チ
ェ
ー
ン
理
論
も
よ
り
重
要
に
な
っ
て
く

る
か
と
思
い
ま
す
が
、
そ
の
点
に
つ
い
て
は
ど
の
よ
う

な
考
え
を
お
持
ち
な
の
で
し
ょ
う
か
。

　

チ
ェ
ー
ン
店
で
は
ど
う
し
て
も
効
率
化
重
視
に
な
り
が

ち
で
す
。
そ
れ
は
そ
れ
で
、
経
営
的
に
は
大
変
重
要
な
要

素
で
あ
る
と
考
え
て
い
ま
す
。

　

一
方
、『
紅
と
ん
』
の
よ
う
な
業
態
で
は
、
何
よ
り
現

場
力
が
求
め
ら
れ
る
と
思
っ
て
い
ま
す
。
店
側
と
お
客
の

心
理
的
な
距
離
が
非
常
に
近
く
、
お
客
同
士
の
距
離
も
近

い
と
い
う
の
が
大
き
な
特
徴
だ
と
思
い
ま
す
。
店
長
の
個

性
が
店
の
雰
囲
気
を
大
き
く
左
右
す
る
業
態
な
の
で
す
。

店
長
が
成
長
す
れ
ば
、
そ
の
分
、
店
の
業
績
も
伸
び
る
と

い
う
業
態
で
す
。

　

こ
う
い
う
業
態
で
は
、
店
長
の
パ
ー
ソ
ナ
リ
テ
ィ
を
上

手
く
生
か
し
な
が
ら
も
、
同
時
に
経
営
的
な
知
識
や
ス
キ

ル
も
身
に
つ
け
て
い
っ
て
も
ら
う
こ
と
が
必
要
に
な
っ
て

き
ま
す
。
そ
の
た
め
当
社
で
は
、
月
に
1
回
、
店
長
会
議

を
実
施
し
、労
務
関
係
の
知
識
を
習
得
し
て
も
ら
っ
た
り
、

デ
ー
タ
管
理
の
仕
方
や
部
位
ご
と
の
仕
入
れ
予
測
な
ど
に

つ
い
て
も
勉
強
し
て
も
ら
っ
て
い
ま
す
。

　

店
の
バ
ッ
ク
ヤ
ー
ド
で
は
チ
ェ
ー
ン
店
並
み
の
効
率
化

を
実
施
し
て
い
ま
す
が
、
お
客
様
と
接
す
る
表
舞
台
で
は

個
人
店
並
み
の
き
め
細
や
か
さ
を
実
現
す
る

︱
そ
れ
が

当
社
の
目
指
す
方
向
な
の
で
す
。
店
長
の
個
性
を
生
か
し

な
が
ら
、
店
の
効
率
化
も
実
現
す
る
。
そ
の
バ
ラ
ン
ス
に

配
慮
し
な
が
ら
店
長
に
成
長
し
て
も
ら
っ
て
い
る
と
こ
ろ

で
す
。

■
今
後
の
展
望
は
？

　

昨
年
ま
で
出
店
ペ
ー
ス
が
早
か
っ
た
の
で
、
現
在
は
い

っ
た
ん
出
店
を
控
え
、
社
員
育
成
に
注
力
し
て
い
る
時
期

で
す
。
し
か
し
将
来
的
に
は
、『
紅
と
ん
』
業
態
の
店
舗

数
を
3
ケ
タ
台
ま
で
伸
ば
し
て
い
き
た
い
と
考
え
て
い

ま
す
。
そ
の
た
め
に
も
、
い
ま
は
大
切
な
時
期
だ
と
考

え
て
い
ま
す
。

■
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。
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てっぽう	 140円
トントロ	 170円
ねぎま	 170円

＜一品料理＞
名物ガツぽん	 180円
もつ煮込み	 380円
しげちゃんコロッケ	 180円
キャベツ	 200円
茄子の揚げびたし	 180円
辛みそホルモン	 380円
八種雑穀米使用　	
焼きおにぎり	 150円


