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ニュースリリース 

報道関係各位 
 
 
 
 
 株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社扇屋コーポレーション/フー
ドリームカンパニー（カンパニー代表：佐伯浩一）は、『パスタモーレ上野店』（JR 上野駅
徒歩 2分 マルイ上野店 9階）のメニューを刷新。“アスティ京都”で人気を博す 京風パスタ
専門店『パスタモーレ京都店』の関東初上陸店として、新たな一歩を踏み出します。 
 
ブランドコンセプト                                               
個性豊かな京の素材と和の食材を豊富に使い、それぞれの良さを活かした調理と熱々本

格茹で上げパスタが自慢の“京風パスタ専門店”。「京風」「和風」に加え、贅沢素材にこだわ
った「プレミアム」、いつでも食べたい「定番」の４カテゴリーに分類された 24 種類のパ
スタは全品を 200g、300g、400gと３サイズ同一価格でご提供いたします。また、上野店
限定で 10種類の“京風ピッツァ”と５種類“デザートピッツァ”も仲間入りし、お食事のみな
らず、女性同士のカジュアルなダイニング＆バーや、くつろぎのカフェとしてもご利用いた
だけます。 

 
イタリア・モントルシ の “生ハム食べ放題”メニュー                                         
イタリアの古きよき伝統と最新技術による品質管理システムを巧みに融合させ、良質の

ハム・サラミを作り続けるモントルシ社の生ハムが、60分間 500円で食べ放題！！養豚業
も営むモントルシ社は、豚の品種から飼育の餌、環境までこだわり、生産者と消費者を一番
に考えた製品作りで、ヨーロッパ中から厚い信頼を得ています。カットしたてのフレッシュ
な美味しさを存分にお楽しみください。 
 
厳選した和素材と組み合わせの妙･･･ “当店オリジナルの京都スタイル”                                            
 お漬物、京野菜、湯葉、香り山椒、醤油麹・・・和食を代表するこれらの素材が、互いに
引き立て醸し出す深みのある和のテイストを、ビールやワイン、カクテルにあう手軽でファ
ッショナブルなパスタ＆ピッツァとして表現いたします。当店にしかない美味しさに出会
ってください。 
 
店舗情報                                                 
パスタモーレ 上野店 
〒110-0005 東京都台東区上野６－１５－１  

マルイ上野９階 TEL：03-5818-2822  
営業時間：11:00～23:00 休日：ビル休館日に準ずる   
http://movia.jpn.com/shops/info/050009 
 
お問い合わせ先                                             
●この件に関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250  E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

『パスタモーレ 上野店』が、1/14（木）メニュー刷新！！選び抜かれた 

和の素材の競演 “京風ゆで上げパスタ＆ピッツァ専門店”へ 



＜＜メニューブック（一部）＞＞ 

 

   



＜＜メニューの一部＞＞ 
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【デザートピッツァ】                                                                  【デザートピッツァ】           【デザートピッツァ】 

 

【香ばしお揚げと壬生菜の京
風ペペロンチーノ～香る京七
味～ \890（+税）】明治 25年創
業の京やくみ匠“一休堂”の香
り高い七味をアクセントに、京
風にアレンジした自慢の一品。 

【京しば漬けとじゃこのさっ
ぱり梅肉ソース \990（+税）】
程よい酸味の京しば漬けに旨
みのじゃこや大根おろしを 
トッピング。さっぱりとお召
し上がり下さい。 

【大分県産フルーツトマトの
絶品トマトソース \1,190 
（+税）】旨みを凝縮させた濃厚
トマトソースに、糖度の高い
フルーツトマトを丸ごと一個
分使用した贅沢な一品。 

【合鴨と揚げ茄子のしょうゆ
麹ソース ￥1,190（+税）】しょう
ゆ麹独特の上品な旨みと甘み
が、しっとりと柔らかな合鴨と
合わさり、カラダも喜ぶ一品。 

【牛しぐれと根菜おばんざい
風甘辛ソース \1,190（+税）】
ごぼうの香りが口いっぱいに
広がり、牛しぐれの甘味が心
地よい、京のおばんざいをイ
メージした和風スパゲティ。 

【釜玉風お出汁カルボナーラ 
\1,090（+税）】 
たっぷり踊る花鰹と卵黄・九
条葱を全体によく混ぜ、お召
し上がりください。 

【合鴨と壬生菜のしょうゆ麹 
\790（+税）】 

【ちりめん山椒とたっぷり九
条葱 \790（+税）】 

【牛しぐれ煮とごぼう \890
（+税）】 

【北海道あずきの黒蜜きなこ
\490（+税）】 

【りんごとメープルのカスタ
ード \490（+税）】 

【4種ベリーとオレンジコン
フィ \490（+税）】 


