
2016/10/13 

ニュースリリース 

報道関係各位 

株式会社ヴィア・ホールディングス 

東京都文京区関口 1-43-5 新目白ビル 4F 

株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社紅とん（所在地：東京都文京区関口

1-43-5 新目白ビル 4F、代表：塩田 勝紀）は、2016 年 10 月 13 日（木）お好み焼居酒屋『ぼち

ぼち』合計 13 店にてメニュー改定を行います。 

変わらない！ ぼちぼちのお好み焼への こだわり 

     こだわりのダシ・・鶏から煮出した自家製のダシをお店で仕 

んでいます。 

  こだわりの鉄板・・厚さ 20mm の特注大鉄板でじっくり焼 

き上げました。 

  こだわりの食材・・お好み焼のキャベツは全て前日に手切り 

しています。一昼夜ねかせて水分を飛ばす 

ことで美味しいお好み焼に仕上がります。 

 

新しい！ ぼちぼちのお好み焼にあう サイドメニューが充実 

自慢の“ぼちぼち焼”を筆頭とする各種お好み焼と、注文をお聞きしてから生太麺を茹でて

あげる 焼そば や モダン焼 に加え、ちょいとつまんでいただけるサイドメニューも充実さ

せました。“牛すじ赤ワイン味噌” や “サーモンとアボカドのミルフィーユ仕立て” “しびれ

るスパイシーシュリンプ” など、昭和モダンな店内で交錯する、新旧ぼちぼち名物対決をお

楽しみ下さい。 

『お好み焼居酒屋 ぼちぼち』店舗ご紹介                        

町田北口店、本厚木店、川崎西口店、柏旭町店、本八幡駅前店、 

千葉中央店、能見台駅前店、大船駅前店、元住吉駅前店、横浜白山店、 

高円寺北口店、北朝霞店、高田馬場店 

詳細の店舗は MOVIA ⇒  URL：http://movia.jpn.com/brands/index/0086 

お問い合わせ先                               

お好み焼居酒屋『ぼちぼち』 

10/13（木）新グランドメニュー登場です 

●商品に関するお問合せ先● 

株式会社紅とん 業態企画本部  

TEL.03-5155-2291 FAX.03-5155-6299 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 

株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 

担当：黒岩 

TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250   

E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

mailto:s.kuroiwa@via-hd.co.jp


<<メニューブック一部（抜粋）>> 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*店舗によって内容が異なる場合がございます 

  



＜＜主なメニューご紹介＞＞ 

 

 

※地域および店舗により、価格・メニュー内容や器等が異なる場合がございます。 

また、店舗により掲載メニューを取り扱っていない場合がございます。 

【名物！牛すじ赤ワイン味噌】  
580 円（+税） 

柔らかく煮込んだ牛すじを赤ワインと八

丁味噌で仕立てました。大人の味 

 

【トマトとモッツァレラの 
炙りカプレーゼ】  
430円（+税） 

モッツァレラチーズがとろけるホットカプ

レーゼ。ジェノバソースと絡めて召し

上がれ。 

【サーモンとアボカドの 
ミルフィーユ仕立て】  

480 円（+税） 

わさびマヨネーズで和えたサーモンとアボカ

ドをパリパリのチップスと重ねました。 

【牡蠣のピリ辛味噌マヨ焼】  
580円（+税） 

お席でのちょっとしたパフォーマンスにもご

注目！ぷりっぷりの牡蠣と味噌マヨでつ

いついお酒が進みます。 

 

【海老といかの塩だれ焼きそば】  
880 円（+税） 

コシと弾力に富んだ生太麺は、おウ

チでは味わえない専門店ならではの

一品。イカと海老の香ばしさがたまり

ません。 

 

【ぼちぼち焼 目玉焼きのっけ】  
970 円（+税）

トロロをソテーしたらどんな味？表面をこ

んがり焼いたトロロのパテを、お好み焼の

上に乗っけた絶妙な舌触りと香ばしさが

たまらない当店オリジナル。 


