
 

 

 

2016年 10月 17日 

ニュースリリース 
報道関係各位 
 
 
 
株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社ある株式会社一丁（代表：窪田 進）は、

10 月 17 日（月）より、『刺身居酒屋 魚や一丁』各店において、新ご宴会コースメニュ
ーをスタートいたします。 
 
新ご宴会コースは６種類      ～すべて飲み放題 2時間付～        
新ご宴会コースとして、計６種類のコースをご用意しました。 

『忘新年会コース（全 10品）』（5,000円（税込）/人） 【12月＆1月限定】キンキ鍋を中心にズワイガニ 
入り大漁舟盛り＆手造り生ラムロースト 

『北海道コース（全 9品）』（4,500円）/人）    北海道の素材や郷土料理をふんだんに 
『旬の味覚コース（全 9品）』（4,500円）/人）   北海道 岩内産のアンコウ鍋又は播磨灘産  

カキ鍋。素材と産地にこだわりました。 
『刺身大杯盛りコース（全 9品）』（4,500円）/人） 焼、刺、揚と、いろいろな魚介をお楽しみ下さい。 
『一丁大漁コース（全 9品）』（5,500円）/人）    舞の海さん監修 海鮮塩ちゃんこと豪華大漁舟盛り。 

『バラエティコース（全 8品）』（4,000円（税込）/人） ボリューム満点。鍋が入ってみんな大満足！ 

 “特選宴席”コースもご用意しております                       
 特別なご接待や大切な方とのご会席にご利用いただきたい特選宴席『活魚コース』では、お客
様のご要望にあわせた活魚を使用する特別なコースをご用意いたします。ご予算、ご希望などお
気軽にお寄せください（7,000円（税込）/人～）。 

刺身居酒屋『魚や一丁』店舗ご紹介                          
・東京都内、及び近郊エリア 
銀座本店、 銀座コリドー店、新宿三光町店、新宿西口店、秋葉原店、 

 新橋店、八重洲口店、浦和店、大森ベルポート店、大塚店、鶯谷店、 
 町田店、大宮東口店、横浜西口店、川崎砂子店、川崎日航ホテル店、 
 大船店、新横浜店 

・北海道エリア 
 札幌駅店、時計台通り店、南 3条ノルベサ店 

※ 詳細の店舗は MOVIA ⇒ URL：http://movia.jpn.com/ 
※ ご予約は各店にて承ります。 

お問い合わせ先                                             
 
 

『刺身居酒屋 魚や一丁』新ご宴会コース 10/17（月）スタート 

 

※コースの実施状況は、店舗によって異なる場合がございます。 
お気軽に店舗までお尋ねください。 

●商品に関するお問合せ先● 
株式会社一丁 商品部  
TEL.03-5155-6812 FAX.03-5287-3037 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 

担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250   
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

http://movia.jpn.com/
mailto:s.kuroiwa@via-hd.co.jp


＜＜新ご宴会コースご紹介（抜粋）＞＞ ※すべて飲み放題 2時間付、金額は 1人前です。 
                     ※写真は 4人前となります。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

*店舗によって内容が異なる場合がございます 

【忘新年会コース】 全 10品 ￥5,000（税込） 
★ キンキを使った豪華絶品鍋 
<<前菜>>   中札内村産枝豆 
<<一品>>   茶わん蒸し 
        手作り生ラムのロースト 
<<焼き物>>  ぶりの照り焼き 
<<刺身>>   ズワイガニ入り 6点舟盛り 
<<鍋>>    キンキ鍋 
<<サラダ>>  汐昆布のあっさりサラダ 
<<揚物>>   カニクリームコロッケ 
<<お食事>>  握り寿司（まぐろ・鯛） 
<<デザート>> 雪見大福 信玄餅仕立て 

【一丁大漁コース】  全９品 ￥5,500（税込） 
★ 舞の海さん監修海鮮塩ちゃんこと豪華大漁舟盛り 
<<前菜>>   茶わん蒸し 
<<一品>>   手作り飛龍頭のあんかけ 
<<焼き物>>  牛サイコロ塩麹焼き 
<<刺身>>   ぼたん海老入り 8点大漁舟盛り 
<<鍋>>    舞の海さん監修 海鮮ちゃんこ鍋 
<<サラダ>>  汐昆布のあっさりサラダ 
<<揚物>>   天ぷら盛り合わせ 
<<お食事>>  握り寿司（まぐろ・いか） 
<<デザート>> 雪見大福 信玄餅仕立て 
 

【旬の味覚コース】   全９品 ￥4,500（税込） 
★ 産地限定のこだわり鍋 
<<前菜>>   道産じゃがいもと豆乳のスープ 
<<一品>>   茶わん蒸し 
<<焼き物>>  ぶりの照り焼き 
<<刺身>>   トロ箱 5点盛り 
<<鍋>>    選べる鍋！  
        "北海道岩内産あんこう鍋 
           or 岡山播磨灘産カキ鍋" 
<<サラダ>>  かぼちゃのサラダ 
<<揚物>>   まぐろのづけフライ 
<<お食事>>  かにわっぱ飯 
<<デザート>> 雪見大福 信玄餅仕立て 

【北海道コース】   全 9品 ￥4,500（税込） 

★ 北海道の素材と郷土料理 
<<前菜>>   茶わん蒸し 
<<一品>>   手作り生ラムのロースト 
        かにみそピザ 
<<焼き物>>  姫ほっけと秋鮭のスティック 
<<刺身>>   ズワイガニ入り 6点舟盛り 
<<鍋>>    選べる鍋 
        えりも産鮭の石狩鍋  
         or 三種の貝のガンガン焼き 
<<サラダ>>  札幌名物 ラーメンサラダ 
<<揚物>>   名物ザンギと道産ポテトフライ 
<<お食事>>  握り寿司（天然鮭・いか） 
<<デザート>> 雪見大福 信玄餅仕立て 


