
 

 
 

2018年 12月 3日 

ニュースリリース 
報道関係各位 
 
 
 

株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社フードリーム（所在：東京都文
京区 代表：大島 政靖）が運営するアメリカンダイナー『ビバリー日本橋店』に、 
12月 1日（土）より、『チームラボカメラ』が登場いたしました。 

インタラクティブに撮影された静止画・動画は、 
     自動エフェクト加工されて SNS にアップ！！ 
        チームラボのクリエイティビティを遊びつくして、君だけの作品を作ろう 

      

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

ビバリー日本橋店 ご紹介                
 東京都中央区日本橋 3-6-2 日本橋フロントＢ１ 
 TEL：03-6262-0729 
 平日 ランチ：11：00～15：30 ディナー：17:00～23:00 
 土曜日 11:00～21:00   休日：日曜日・祝日 
 URL: http://movia.jpn.com/shops/info/217727 

お問い合わせ先                                             
 
 
 

チームラボカメラで遊ぼう！ 
ビバリー日本橋店に、チームラボカメラが登場いたしました！ 

●店舗に関するお問合せ先● 
 株式会社フードリーム  
 TEL.03-5155-6926 FAX.03-5155-6372 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 

担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801  FAX.03-5155-6250 
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

『チームラボカメラ』は、SNS連動型自撮りサイネージ
カメラです。サイネージの前に立ち、何もタッチすること
なく、手をかざすだけで、自動的に撮影が始まり、様々
なエフェクトやグラフィックが、リアルタイムに合成された
写真や動画を SNS にアップロードし、リアル空間の盛
り上がりを SNS上へ拡散します。 
ビバリー日本橋店では、この『チームラボカメラ』を店
内に設置し、ご来店のお客様には自由にお使いいた
だけます。皆様のご来店と、アイデア溢れる作品の数々
のアップロードを、スタッフ一同楽しみにしております。 

チームラボとは？ 
最新のテクノロジーを活用したシステムやデジタルコンテンツの開発を行う
チームラボは、アーティスト、プログラマ、エンジニア、CG アニメーター、数学
者、建築家など、デジタル社会の様々な分野のスペシャリストから構成さ
れているウルトラテクノロジスト集団。アート、サイエンス、テクノロジー、クリ
エイティビティの境界を越えて、集団的創造をコンセプトに活動している。
今夏、東京・お台場に出現した「森ビル デジタルアート ミュージアム：エ
プソン チームラボ ボーダレス」は、オープンから 5 ヶ月で来場者 100 万
人を突破し、今尚、注目を集め続けている。 

※店舗の混雑状況によって、ご利用を制限させていただく可能性がございます。 
 あらかじめ、ご了承下さい。 

※チームラボカメラ詳細： 
 https://www.team-lab.com/teamlabcamera/ 

（https://www.team-lab.com/） 
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＜＜ビバリー日本橋店 ご紹介 ＞＞ 

■ 店舗外装＆内装他 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■ メニュー詳細  

 

 

 

 

 

 

がっつり！ワンポンドステーキ 
    マンゴーカット Style 

 ￥3,999（+税） 

一押しの「がっつり！ワンポンドステ
ーキ マンゴーカット Style」は、内側
に旨みを閉じ込めて焼き上げた 450g
の塊肉を、見た目も鮮やかにダイス状
にカットしました。肉汁が艶めく美し
い赤身にテンションも MAXです。 

Tボーンステーキ 
（厚さ３cmの食べ応え） 

 ￥4,999（+税） 

しっかりとした歯応えでステーキ
の王道とされるサーロインと、しっ
とり柔らかなヒレ肉を同時に味わう
ことが出来る贅沢さが魅力の Tボー
ンを、こだわりの厚さ“３cm”で味わ
っていただきます。専門店ならでは
の技が光ります。 

バックリブ BBQ one third 
     

￥1,599（+税） 
BBQ の一番人気部位、バックリブに
じっくり下味をしみ渡らせ、オーブン
で焼き上げることで、骨付き肉ならで
はの旨みと歯応えをお楽しみいただ
けます。食べ切りやすい 1/3サイズで
のご提供です。 

ビバリーバーガー 
 ￥1,199+税） 

ベーコン、レタス、オニオン、
トマト、卵・・・みんな大好きな
食材を高らかに積上げました。ワイ
ルドにかぶりつく充実感と、口いっ
ぱいに美味しさが溢れる幸福感をご
堪能下さい。 

自家製ローストビーフの 
        タワーサラダ 

 ￥1,099（+税） 

ローストビーフの上に、ロースト
ビーフを重ねてこんなに高くなりま
した。中心部に詰まったオニオンス
ライスと共に、崩しながらお召し上
がり下さい。 

ティラミス  
￥499（+税） 

仕上げのエスプレッソパウダーのほ
ろ苦さが効いた、濃厚な大人のスイー
ツです。 


