
 

 
2016年 6月 14日 

 
ニュースリリース 

報道関係各位 

株式会社一丁（本社所在：東京都文京区関口 1-43-5 / 代表取締役社長：窪田 進）は、
『刺身居酒屋 魚や一丁』において、岩内産本鱒や十勝産長芋など北海道の素材にこだわっ
た、豪快で繊細な美味しさを集めた 【 ぎゅギュッと北海道フェア 】 を絶賛開催中です。 
 
--- “ 美味しい北海道 ” を選りすぐりました ～商品一部ご紹介～ ---- 

 
 
 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

刺身居酒屋『魚や一丁』店舗ご紹介                                   
 ・東京都内、及び近郊エリア 
  銀座本店、 銀座コリドー店、新宿三光町店、新宿西口店、秋葉原店、 
   新橋店、八重洲口店、大森ベルポート店、大塚店、鶯谷店、 
   町田店、大宮東口店、浦和店、横浜西口店、川崎砂子店、 

川崎日航ホテル店、大船店、新横浜店 

  ・北海道エリア 
   札幌駅店、時計台通り店、南 3条ノルベサ店 
     ※ 詳細の店舗は MOVIA ⇒ URL：http://movia.jpn.com/ 

お問い合わせ先                                             
●商品に関するお問合せ先● 
株式会社一丁 商品部 TEL.03-5155-6812 FAX.03-5287-3037 

●この件に関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250  E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

※店舗によって、取扱い商品等が異なる場合がございます。詳しくは店舗までお問合せください。 

『魚や一丁』【ぎゅギュッと北海道 フェア】開催中！！ 

【札幌式生ラムの焼肉  
￥1,280（+税）】 

「焼いたあとタレにつけ
る」札幌式でお召し上が
りください。 

【岩内産活〆平目 昆布締め 
\880（+税）】 

じっくりと時間をかけて、昆
布締めすることで、平目の美
味しさをさらにひきたてま
す。 

【岩内産本鱒 半身焼き 
\3,980（+税）】 

一丁ならでは、豪快に鱒を味
わっていただきたい一品。 

【うにの土鍋飯 
   \1,880（+税）】 

贅沢にふんだんに「うに」を
使った土鍋飯です。 

【海の幸 瞬間スモーク  
\980（+税）】 

スモークの香りが日本酒
によく合います。いつも
の刺身とは一味違う美味
しさです。 

【うにの二色天ぷら 
  \980（+税）】 

うにを大葉、海苔で包みま
した。2つの味をお楽しみ
ください。 

http://movia.jpn.com/
mailto:s.kuroiwa@via-hd.co.jp


【キャンペーンメニューご紹介】 
 
 


