
 

 
2016年９月１日 

 
ニュースリリース 

報道関係各位 

 株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社フードリーム（東京都文京区関
口 1-43-5新目白ビル 4F、代表：佐伯 浩一）は、2016年９月１日（木）より『パスタ＆デザート 
パステル』及び『パステル イタリアーナ』『イタリアンバル パステル』他にて、秋の新デザー
ト８種類の発売を開始します。 

---  秋の実り満載 新商品ご紹介  ---- 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

秋の新デザート取扱いブランド                                                 
【パステル】 

【パステル イタリアーナ】 

【イタリアンバル パステル】 

【パステルガーデンアヴェニュー】 

【パステルアヴェニュー】 

お問い合わせ先                                             
●商品に関するお問合せ先● 
株式会社フードリーム 商品本部  
TEL.03-5155-6926 FAX.03-5155-6372 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250   
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

※以下の店舗では、一部商品の取扱いがござ 
いません。詳細は店舗までお問い合わせく 
ださい。 

【イタリアンバル パステル】北朝霞店、千葉中 
央店、京成大久保駅前店、瀬田店、東向日店、 
天白池場店、 

【パステル イタリアーナ】中野店 
※以下の店舗では、当商品の取扱いはございま 
せん。ご注意ください。 

【イタリアンバル パステル】札幌北十八条店、 
札幌南一条店、札幌琴似店 

『パスタ＆デザート パステル』『パステル イタリアーナ』 
『イタリアンバル パステル』 

9/1（木）～ 秋の新デザート発売開始です。 

【なめらかプリン  
種子島安納芋みつ姫  

\380（+税）】 
高糖度の種子島産の安納芋 
“みつ姫”のペーストを食べやす
くマイルドに調整して焼き上げ
たプリンを、和三盆のやさしい
甘さとラム酒がほのかに香る 
ソースで仕上げました。 

【シフォンケーキ(プリン風味) 
\500（+税）】 

ふんわりと焼き上げたプリン風
味のシフォンケーキの上に、 
キャラメル風味のクリームと 
キウイフルーツ、さくらんぼ、 
オレンジで飾り付けしました。 

【収穫祭の 
プリン・ア・ラ・モード 

\550（+税）】 
日本発祥の華やかな“プリン・ア・
ラ・モード”は、日本の老舗ホテル
考案のデザートです。パステル自
慢のなめらかプリンと秋の味覚の
なると金時、渋皮栗、さくらんぼ、
黄桃、洋なしで飾り付けしました。 

【秋のフルーツショート 
\600（+税）】 

黄桃、洋なし、キウイフルーツを
ふわふわのスポンジでサンドし、
ぶどう、キウイフルーツ、黄桃で
飾り付けした、軽い食感のショー
トケーキです。 
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