
 

 

 

2017年 7月 13日 

ニュースリリース 
報道関係各位 
 
 
 
株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社紅とん（本社所在：東京都文
京区関口 1-43-5 / 代表取締役社長：塩田 勝紀）は、JR有楽町駅、国際フォーラム裏手に
「日本橋 紅とん 国際フォーラム前店」を 7月 13日（木）グランドオープンい
たしました。 

働くお父さんのサポーター！ 
『日本橋 紅とん』が 
有楽町エリアに新規オープン 
新橋、日本橋、池袋、新宿・・・とサラリー
マンの街を中心に展開し、活気溢れる店
内、なみなみと注がれるお酒、高い技術で
焼き上げられるボリュームたっぷりの「こだわり
炭焼き串」を通し、出会ったお客様一人
一人に、元気と明日への活力を提供し続
ける『日本橋 紅とん』。ついに有楽町エリ
アに進出です！ 
オープン記念として 7/17（月）まで、ドリ
ンク（生ビール・ハイボール・サワー･カクテ
ルなど）半額でご提供いたします！ 
 

店舗情報                                                 
日本橋 紅とん 国際フォーラム前店  
〒100-0005 東京都千代田区丸の内 3-7-15  

（JＲ有楽町駅徒歩 3分、JR東京駅徒歩５分） 
TEL：03-6269-9676 
営業時間：平日 15:00～24:00、土日祝 13:00～24：00  
休日：年中無休 
URL: http://movia.jpn.com/shops/info/193029 
 
お問い合わせ先                                             
 
 
 
 

『日本橋 紅とん』 国際フォーラム前店 
7月 13日（木）15:00 グランドオープン！！ 

●商品に関するお問合せ先● 
株式会社紅とん 業態企画本部  
TEL.03-5155-2291 FAX.03-5287-6299 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 

担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801  FAX.03-5155-6250 
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

http://movia.jpn.com/shops/info/193029
mailto:s.kuroiwa@via-hd.co.jp


 
＜＜店舗外観/内観＞＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
＜メニュー紹介（一部）＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

串焼きの一番人気！やわらかくて肉
のうまみたっぷり！ 

焼きとん – かしら 

紅とん特製の店仕込みのもつ煮込
み。 モツとこんにゃくだけのシンプルな
具材をとろっとろになるまで煮込んだ
一品。たっぷりのネギと一緒に…。 

 

もつ煮込み 

 

神奈川食肉加工センター直送、銘
柄豚「和豚もちぶた」を使用。とろっと
やわらか。 

 

シロ（タレ） 

 

激旨！牛ホルモン。略して「うまモ
ン」！ぷるっぷるの牛ホルモンを辛み
そダレで炒めた自信作。 

 

炒め物 – うまモン 

 

紅とんに来たらまずはこれ！こりっこり
のガツをポン酢とゴマ油で和えたさっ
ぱりメニュー。 お通し代わりにどー
ぞ！ 

 

名物 ガツぽん 

 

ハムカツ 

 

懐かしのハムカツです。ペラペラです。 

 

＜外観＞ 

＜内観＞ 

入りやすいシースルーな外
観。木のぬくもりと提灯あか
りは、誰にとっても懐かし
く、「帰ってきた～」という
安堵感を呼び起こします。 

↓ 

気どらず豚串とホッピーに舌鼓が打
てる店内は、サラリーマンの心を知り
尽くした「紅とん」ならではの意匠で
す。 


