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ニュースリリース 
報道関係各位 

株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社紅とん（所在地：東京都新宿区、代表：塩田 
勝紀）は、7月 25日(木)より、お好み焼居酒屋『ぼちぼち』合計 12店にてグランドメニューの改定を行
なうと共に、“肉フェス in ぼちぼち” をスタートしました。 
 

      
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

『お好み焼居酒屋 ぼちぼち』店舗ご紹介                        
町田北口店、本厚木店、川崎西口店、柏旭町店、本八幡駅前店、 
千葉中央店、能見台駅前店、大船駅前店、元住吉駅前店、横浜白山店、 
高円寺北口店、北朝霞店  
詳細の店舗は MOVIA ⇒  URL：http://movia.jpn.com/brands/index/0086 

お問い合わせ先                                 

お好み焼居酒屋『ぼちぼち』において 
“ 肉フェス in ぼちぼち ” と 

新グランドメニュー がスタートしました。 

●商品に関するお問合せ先● 
株式会社紅とん 業態企画部  
TEL.03-5155-2291 FAX.03-5155-6299 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画部 

担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250   
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

■“贅沢ビフテキのっけお好み焼”登場！      
どうして今までなかったのか？熱い鉄板の上で身を焦がす者
同士の“ビフテキ”と“お好み焼”のマリアージュがついに実現！
やわらかくにじみ出る肉汁を、ぼちぼち特製の甘辛ソースの 
お好み焼きがしっかと受け止めます。大鉄板を自由に操り、 
ぼちぼちの焼き師が焼き上げる、究極のお好み焼の姿がココ
に。期間限定の“贅沢”を、是非お楽しみ下さい。 

■ぼちぼち店長が考案！ 
        絶対ウマい新種もんじゃ！       
もんじゃを知り尽くした『ぼちぼち』の各店店長が、お客様に
「絶対食べていただきたいもんじゃ」を考案しました。多数寄せ
られた公募メニューの中から選りすぐられた、自信作 3品を 
お届けします！！ 

・川崎西口店 吉田店長考案 「ニラ玉もんじゃ」 
・横浜白山店 山田店長考案 「梅アボもんじゃ」 
        〃          「牡蠣バターもんじゃ」 

※キャンペーンは予告無く終了する場合がございます。 
 詳しくは、各店舗までお問合せ下さい。 

※もんじゃメニューは、本厚木店では実施しておりません。 

mailto:s.kuroiwa@via-hd.co.jp
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＜＜主なメニューご紹介＞＞ 



 

 
 
 
 

 
 

※地域および店舗により、価格・メニュー内容や器等が異なる場合がございます。 
また、店舗により掲載メニューを取り扱っていない場合がございます。 

【贅沢ビフテキのっけお好み焼】  
1,480円（+税） 

 
やわらかく肉汁たっぷりな豪州産ビフテキ
を、野菜をふんだんに使ったお好み焼に
トッピングしました。鉄板が縁を結ぶ、 
おいしいマリアージュです。 

【リブロース  
   たっぷりチーズのせ】 

1,880円（+税） 
ぼちぼち自慢の焼き師が、大鉄板で
焼き上げるステーキです。是非ご賞
味あれ。 

【牛肉のカルパッチョ】  
780円（+税） 

お店仕込のソースが絶品！クセになる味
です。 

【長～い牛串ステーキ 
          全長 20cm】  

 980円（+税） 
ぼちぼち風 BBQ。お好みソースと牛肉
があう！ 

【おつまみステーキ ユッケ風】  
680円（+税）

一口サイズのステーキに卵黄を絡めて、
ユッケ風に仕上げました。 

【ニラ玉もんじゃ】  
880円（+税） 

豚バラ、ニラ、玉子入りです。町中華で
お馴染みの “ニラ玉” を、もんじゃで表
現するとこうなりました！ 

【梅アボもんじゃ】  
 1,180円（+税） 

アホカド、梅ドレッシング、広島レモ
ぽん入りです。クリーミーなアボカド
を、梅ドレッシングと広島レモぽんの
爽やかな酸味が引き立てます。夏に
食べたいイチオシもんじゃ！ 

 

【牡蠣バターもんじゃ】  
1,280円（+税） 

牡蠣、ガーリックチップ、バター、塩だれ入
りです。バター香る牡蠣のプリプリな歯応
えと、ガーリックチップのアクセントがヤミツ
キな、ご馳走もんじゃです。 

【ぼちぼち店長考案 もんじゃ特集】  

【川崎西口店 吉田店長考案】  【横浜白山店 山田店長考案】  【横浜白山店 山田店長考案】  

※お肉はレアめに焼き上げて、  
 お持ちします。お席備え付け 
 の鉄板で、お好きな焼加減に 
 仕上げて、お召し上がりいただ 
 けます。 


