
 

 

 

2019年 7月 8日 

ニュースリリース 
報道関係各位 
 
 
 
 
株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社一丁（本社所在：東京都新宿区 / 
代表：楠元 健一郎）は、刺身居酒屋『魚や一丁』、酒肴や『一丁まえ』、かわり鮨とうまい肴  
『鮨や一丁』の 2019年夏の新メニューのご提供を 7月 8日(月)より開始いたします。 
 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 『あての小鉢』や『枡盛り』 ・・・ いろいろな美味しさをちょっとずつ                                              
『まぐろ山かけ』『いくらおろし』など、大衆居酒屋でお馴染みのメニューを一丁流にアレンジした『あての小
鉢』は 299 円から。自慢の豪勢な刺盛の弟分となる『枡盛り』は 399 円から。気軽に楽しんでいただけ
るメニューも多数ご用意しております。 
 
刺身居酒屋『魚や一丁』、酒肴や『一丁まえ』 店舗ご紹介                          
◎『魚や一丁』 銀座本店、 新宿三光町店、新宿西口店、新橋店、浦和店、 
大森ベルポート店、大塚店、鶯谷店、町田店、東京日本橋店、大宮東口店、 
横浜西口店、川崎砂子店、川崎日航ホテル店、新横浜店、札幌駅店  
◎『鮨や一丁』 秋葉原店 
◎『一丁まえ』 銀座コリドー店 

   ※ 詳細の店舗はMOVIA ⇒ URL：http://movia.jpn.com/ 
   ※ 北海道１店舗は、メニューが異なります。上記MOVIAページにてご確認下さい。 
   ※ ご予約は各店にて承ります。 

お問い合わせ先                                             
  

刺身居酒屋『魚や一丁』、酒肴や『一丁まえ』、 
かわり鮨とうまい肴『鮨や一丁』全店において 

新グランドメニューが 7/8(月) スタートいたします 

●商品に関するお問合せ先● 
株式会社一丁 業態企画部  
TEL.03-5155-6812 FAX.03-5287-3037 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 

担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250   
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

■ 一丁といえば 刺身！蟹！                  
一丁不動の定番「特撰トロ箱盛り」に加え、今回「イカ釣り漁船の
大漁舟盛り」が新しく登場しました。イカの姿造りがダイナミックに盛り
付けされた一丁ならではの “魅せる” 刺盛りです。加えて、北海道生
まれの一丁ならではの仕入れ力で、600g 級の浜茹で毛がに もご
用意しました。このサイズになると、身や蟹味噌の味わいが濃く、食べ
ごたえ十分！至福の海の幸をご堪能下さい。 

■ 十勝産 米糀(こめこうじ)熟成豚 も登場                
広大な大地の恵みの十勝産豚肉を、米糀を使って低温熟成し、 
極上の旨味と軟らかさを引き出しました。「米糀熟成豚の朴葉(ほおば)  

焼き」では、噛み締めるごとににじみ出る旨味あふれる肉汁をお楽し
み下さい。 

http://movia.jpn.com/
mailto:s.kuroiwa@via-hd.co.jp


＜＜メニューリスト 一例＞＞ 
  ●グランドメニュー 抜粋 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



＜＜新商品のご紹介（一部）＞＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

【一丁枡盛り宝箱】 
 \980（+税） 

木の香も芳ばしい枡に、様々な
刺身をちょっとずつ盛り付け
ました。小ぶりなうちにも豪勢
さを詰め込んだ逸品です。 

【合い盛りそば 
    知床そばとざるそば】 

(2～3人前)  
\799（+税） 

【知床そば 
 昆布と海藻の香り】  

\599（+税） 

 

 

 

【カムイのおにぎり弁当 
         北前風】 

\399（+税） 

おにぎりは海苔もいいけど、
とろろ昆布も最高です。 

【イカ釣り漁船の大漁舟盛り】 
 ￥2,499（+税） 

イカ姿造りがダイナミックに盛
り付けされた“魅せる”刺盛りを
大切にする一丁ならではの 
一品。 

【十勝産 米糀(こめこうじ)熟成豚  

          朴葉(ほおば)焼き】 
 \880（+税）  

米糀を使い、低温熟成した豚肉
は、旨味と軟らかさが格別です。
朴葉を使って、香ばしく焼き上
げました。 
 
 

【北海道産もつ使用 
     牛もつ塩煮込み】  

\680（+税） 
居酒屋の人気メニュー“もつ
煮”を一丁らしく、出汁と風味
にこだわって仕立てました。 


