
 

 

 

2019年 10月 23日 

ニュースリリース 
報道関係各位 
 
 
 
 
株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社一丁（本社所在︓東京都新宿区 / 
代表︓楠元 健一郎）は、刺身居酒屋『魚や一丁』、酒肴や『一丁まえ』において、料理家・栗原
心平氏とのコラボメニュー “ごちそうザンギ” を 10/23(水)より提供開始いたします 
 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
刺身居酒屋『魚や一丁』、酒肴や『一丁まえ』 店舗ご紹介                          
◎『魚や一丁』 銀座本店、 新宿三光町店、新宿西口店、新橋店、浦和店、 
大森ベルポート店、大塚店、鶯谷店、町田店、東京日本橋店、大宮東口店、 
横浜西口店、川崎砂子店、川崎日航ホテル店、新横浜店、札幌駅店  

◎『一丁まえ』 銀座コリドー店 
   ※ 詳細の店舗はMOVIA ⇒ URL︓http://movia.jpn.com/ 
   ※ 『鮨や一丁 秋葉原店』での販売はございません。 

お問い合わせ先                                             
  

刺身居酒屋『魚や一丁』、酒肴や『一丁まえ』 において、 
料理家 栗原心平氏とのコラボメニュー “ごちそうザンギ” が 

 10/23(水)より スタートいたします 

●商品に関するお問合せ先● 
株式会社一丁 業態企画部  
TEL.03-5155-6812 FAX.03-5287-3037 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画本部 

担当：黒岩 
TEL.03-5155-6801 FAX.03-5155-6250   
E-MAIL： s.kuroiwa@via-hd.co.jp 

 

■ 栗原心平氏との共同開発 
“ごちそうザンギ” 登場︕                  

テレビや執筆活動を通して、老若男女
問わず、多大な人気を誇る料理家・ 
栗原心平氏と『魚や一丁』が共同開
発︕日本全国の名物料理やお酒から
インスパイアされた、親しみやすくて美味
しいレシピ作りを得意とする栗原氏が、
今回注目したのは、一丁の人気メニュー 
にして、北海道のソウルフード“ザンギ”。
元来の持ち味の鶏肉のジューシーさを 

生かしながら、栗原心平流にアレンジした“ごちそうザンギ”シリーズを開発しました。オリジナルディップ
や、ユニークな食材を取り込んだ新食感な歯ごたえ＆フレバーで、ザンギの世界観が広がります。みん
なが大好きな ザンギ=唐揚げ のニューワールド、是非、ご賞味ください︕ 
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＜＜新商品のご紹介（一部）＞＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 

 
 
＜＜料理家・栗原心平 ご紹介＞＞ 
 
 
 
 

【ポリポリ！じゃがぽてザンギ 
× オーロラソース】 

 \599（+税） 
食感がたまらないじゃがぽて
を、オーロラソースでお召し上
がりください。 

【プチプチ！ゴマザンギ 
× ネギだれ】 

\599（+税） 

ごまたっぷりのザンギを、ネギ
だれでどうぞ。 

【オレンジ風味！ 
ペッパーチーズの鉄板ザンギ】 

 ￥699（+税） 

オレンジ香るスパイシーチーズ
ソースを、たっぷりとザンギに
からめて。 

【サクサク！ゴボウザンギ 
× りんご酢醤油】 

 \599（+税）  
香ばしい揚げごぼうと、ジュー 
シーザンギの組合せです。 

【カリカリ！バタピーザンギ 
× おつまみバタービーンズ】 

 \599（+税） 
そのまま食べてもおいしい 
カリカリバタービーンズを添え
ました。 

1978年生まれ。料理家 栗原はるみの長男。一児の父。全
国各地のおいしい料理やお酒をヒントに、ごはんのおかずやおつ
まみにもなるレシピを提案している。その人柄を表すような、食
べても作っても、美味しくて親しみやすいレシピが大人気。 
レギュラー出演 TV番組︓ 
  料理番組『男子ごはん』 
（テレビ東京系列、毎週日曜日 午前 11時 25分~） 

著書︓ 
・『男子ごはんの本』Vol.1~11 
・『栗原心平のこべんとう』       他多数。 


