
 

 
2019年 5月 16日 

 
ニュースリリース 

報道関係各位 

株式会社ヴィア・ホールディングスの子会社である株式会社フードリーム（東京都文京区、代表：
今井 将和）は、『パスタ＆デザート パステル』及び『パステル イタリアーナ』『イタリア食堂  
パステル』他 全 38店舗にて、5/16（木）より 新グランドメニューをスタートいたします。 
 
 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新グランドメニュー取扱いブランド                                     
【パステル】【パステル イタリアーナ】 
【イタリヤ食堂 パステル】 
【パステルアヴェニュー】 

お問い合わせ先                                             

 
 
 

『パスタ＆デザート パステル』『パステル イタリアーナ』 
『イタリヤ食堂 パステル』他 合計 38店 にて、 

5/16（木）より 新グランドメニューがスタートいたします 

●商品に関するお問合せ先● 
株式会社フードリーム 商品本部  
TEL.03-5155-6926 FAX.03-5155-6372 

●プレスリリースに関するお問合せ先● 
株式会社ヴィア・ホールディングス 企画部 

    担当：黒岩  
TEL.03-5155-6801  FAX.03-5155-6250 

 

■ちょっとずつがうれしい!!① 
「サラダ GOHAN」始まります！ 
 おいしさも、カロリーもあきらめられない女子の
ための、その名も「サラダ GOHAN」。彩りも鮮やか
な緑黄色野菜に、牛肉や鶏肉の動物性たんぱく質を
加え、ミネラル豊富な十穀米を添えました。彩り鮮
やかで栄養たっぷりな、新しいサラダミールです。 
■ちょっとずつがうれしい!!② 
 フェアで大人気！ 
 「ブレッドグラタンプレート」が 
           さらにパワーアップ 
 “マジカルチョコリング”でおなじみの「ハート  

ブレッドアンティーク」と「パステル」のコラボメ
ニュー“ブレッドグラタンプレート”。フェアで大人
気を博した当メニューが、グランドメニューに仲間
入り！「アンティーク」オリジナルのフランスパン
の生地で作られた香ばしい器の中には、濃厚な風味
が立ち昇るグラタン。「牛タンのラグー」「チーズ 
カレー」「エビときのこのトマトクリーム」 の 3種
類をご用意しました。さらに、紫キャベツとはちみ
つ入り人参のラペや、ミックスレタスと赤芯大根の
サラダ、季節のスープ、選べるハーフパスタ付き。
どれから食べ始めていいのか迷ってしまう幸せを、
是非、ご賞味ください。 

※詳しくは、店舗までお問合せ下さい。 



 
 
【メニューブック イメージ】-- 抜粋 -- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



【メニュー紹介】-- 抜粋 -- 
 
 

とろとろビーフシチューの 
         サラダ GOHAN  

           （スープ付） 
 ￥1,399（+税） 

牛タンサガリを使用したやわらかシ 
チュー。マスカルポーネチーズを溶かし
ながらお召し上がり下さい。 

グリルチキンの 
    サラダ GOHAN  
           （スープ付） 

 ￥990（+税） 

香ばしいチキンにバジルソースをかけま
した。お肉の食べごたえとハーブの涼や
かさ、同時に満足できる一品です。 

パステル風コブサラダ         
￥899（+税） 

1/2 日分の野菜を召し上がれ。おし
ゃべりしながら、気軽に召し上がってい
ただけるよう、素材をチョップして食べ
やすくしまました。たっぷりボリュームで
すので、2名様でシェアしてどうぞ。 

牛タンのラグーの 
    ブレッドグラタンプ＆ 
       選べるハーフパスタ 

 ￥1,299（+税） 

牛タンと香味野菜をコトコトに込んだ
自慢のラグーです。 

カレーチーズの 
    ブレッドグラタン＆ 

    選べるハーフパスタ 
 ￥1,299（+税） 

スパイシーなカレーにとろけるチーズ。
パンをつけて召し上がれ。 

<ピッツァハーフ＆ハーフ> 
 北海道産フレッシュトマトの 
    マルゲリータ 
       ＆牛挽き肉のピッツァ 

 ￥1,099（+税） 

北海道産トマトを使用したみずみずし
くジューシーなマルゲリータと、スパイ 
シーな牛肉が美味しい組み合わせ。 

<ピッツァハーフ＆ハーフ> 
 北海道産フレッシュトマトの 
    マルゲリータ 
    ＆ソーセージハラペーニョ 

 ￥1,099（+税） 
さっぱりトマトと辛めのハラペーニョが 
絶妙なバランス 

ナッツとキャラメルの 
   プリンパンケーキ 
       エスプーマクリーム 

  ￥899（+税） 
ふわふわと軽い口当たりのクリームのほ
のかな甘さを、ナッツの歯応えと香ばし
さが引き立てます。 

ピッコロプレート A 
（とろけるモッツァレラチーズのトマトソース  
          ＆十穀米のミニドリア） 

￥1,199（+税） 

パスタ、ドリア、サラダ、人参のラべの
４つの美味しさを “ピッコロ”（少な
目）でワンプレートにしました。 

 

【パステル自慢のオリジナルドレッシング】 
 ・「くわ茶のドレッシング」・・・国産無農薬のくわの葉を使用。ミネラル、カルシウム、鉄分など、豊富な栄養 
                      素を含んでおり、美容やダイエットなどでも注目されています。 
 ・「農園ドレッシング」・・・  たっぷりのたまねぎとその他の材料を、ブレンダーで丁寧に混ぜ合わせました。 
                  たまねぎの甘さが際だつ、スムージーのような素材感が新鮮なドレッシングです。 


